7N\

De lo. Terre o € Aasictle

BIO # FAIT MAISON
v

A PROXIMITE
4 80
SAISONNALITE

Menus cantine scolaire

Menus 1 Printemps : semaine du 24 au 28 mars 2025

ompote
& - du moment

AB

.

AB

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de Blé Salade de pois chiches Concombres sauce
Entrée (G,M) (M) Salade verte (M) blanche (L)
(%
A8 a8 A8 A8
Sauté de dinde sauce Gnocchis aux légumes Burger boeuf et S?Jrfn(i?szzf‘;z:b: s
Plat poulette (L) gratinés (O,G,L) cheddar (G,L,Sé) (PG) :
. . AB’ Pommes de terre Purée de carottes gus
Légumes de saison rotis ek grenailles  [4:] .
Plat végé | Légumes et haricots rouges i Galette végé Hachi de carottes végé
Produit Fromage frais Yaourt s Gouda
laitier v - \
(R (N (N
Fruit Salade de fruits Tarte fine aux

pommes (G)

gserve de la réception de la marchandise ainsi que du respect de notrg

: crustacé / Ce : céleri / RE
'/ G : gluten / L : lactose /

recettes confectionnégs en

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

arche anti-gaspillage et de nos produc ours
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Menus cantine scolaire

Menus 2 Printemps : semaine du 31 Mars au 04 avril 2025

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Entré ﬁs::;te:;:if:is Céleri rémoulade et Salade d’endives Taboulé aux saveurs
niree g(M) raison sec (O,M,L,Ce) aux pommes (M) orientales (G) .
(% .
A8 a5
Saucisse grillée aux Tortillas (O,L) s Sautédeveauala pgicoon sauce citronné b
herbes et son jus (GEufs, polvrons) provengale (L,P) @
Plat Lentilles . Purée de légumes Fondue c!e poireaux a
vertes Pommes de terre (L) la créme (L) 28
Plat végé Saucisse végé RAES Falafels Omelette
Produit Petit suisse Tomme Fromage blanc Yaourt chocolat
iti (L) v (L) (L) (L) '
laitier a8 a5 a8

Fruit du moment

AB

Smoothie de fruit

(L)

(%

AB

Crumble aux fruits
(G,L)

Fruit du moment

"

AJB

8serve de la récep

N.B : Les allergénes sontirense

ion de la marchandise ainsi que du respect de notre

crustacé / Ce: céleri/FC:

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

arche anti-gaspillage et de nos produc ours
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Menus 3 Printemps : semaine du 07 au 11 avril 2025

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Méli-Mélo de crudités | Concombres vinaigrette Pizza Salade de betteraves
Entrée (M) (M) (G,L) (M)
a5 a8 a5
Bourguignon de boeuf Chili sin carne % Sauté de porc aigre RO EIER
AB curry (PL)
doux .
Flat Pommes de terre Riz de Camargue Légumes rotis IRy Penne semi v
g g compleétes (G)
Plat végé Pané végé S Légumes et tofus Bolognaise végé
Pll;?fil;;t Fromazf)e frais i Fromaﬁj blanc ) Tomme (L) Emmer;t;!l rape i
a8 28 AB A8
Fruit du moment Compote Fruit du moment Salade de fruits
.
A8 A8 AB AB

eserve de Ii. ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produ

crustacé / Ce : céleri / FC:

N.B : Les allergénes sontlirense

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bios et locaux.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs



