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Menus cantine scolaire

Menus 1 Printemps : DU 23 AU 27 MARS 2026

Fromage blanc m

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de pois chiches Méli-Mélo de crudités Salade verte Concombres sauce
Entrée (M,Su) (M,Su) blanche (L,M)
(M,Su)
[ - . (%
A5 A8 a8
. Burger boeuf et
Sauce carbonara Quenelles gratinés cheddar etk ale e e
(L) (0,G,L) R
Plat spaghettis (G) o (G,L,5é,M) (P)
paghettis AB r Pommes de terre
L e . s AB
égumes braisés - grenailles
Plat végé| Bolognaise végé de pois e Galette végé Paélla végé
Produit Yaourt * ok ok ok Gouda f
laitier (L) a5 (L) aB

A la confiture

(L)

Fruit du moment

(%

AB

Salade
de fruits

.

AB

Clafoutis aux fruit

(O,LG) -

8serve de la récep

Ce : céleri / FC : fruits
n /L : lactose /

N.B : Les allergénes s€ ' '*'.: ‘

fonction des recettes c m

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

ion de la marchandise ainsi que du respect de notre

arche anti-gaspillage et de nos producteurs
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Menus cantine scolaire

Menus 2 Printemps : DU 30 MARS AU 03 AVRIL 2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
apées ¢ Salade verte et dés
C'arottes rapees.a Céleri rémoulade et d’ | Salade de pates aux
Entrée I'orange et cumin . emmenta
(M) raisins secs (O,M,L,Ce) MLSuL pesto (G,Fc,M) .
- \
A a5 (MSub)
Saucisse grillée aux Omelette espagnole . Sauté de beeuf a la Poisson pané
herbes et son jus (O,L) 4B provencale (G,P)
Plat (CEufs, poivrons) , s &
Haricots blancs Ecrasé w | Fondue de poireauxa
. ,
tomaté aB pe e A de légumes =5 la creme (L) Pt
Plat végé Saucisse végé RAES Falafels sauce tomate Galette fromagere
Produit Petit suisse Camembert o Fromage frais
laitier (L) \ (L) a8 (L) .
a8

Fruit du moment

AB

Compote

(%

AB

Crumble aux fruits
(G,L)

(%

AB

Fruit du moment

8serve de la récep

N.B : Les allergénes sontirense

ion de la marchandise ainsi que du respect de notre

: crustacé / Ce : céleri/FC:

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

arche anti-gaspillage et de nos producteurs |

r
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Menus 3 Printemps : DU 06 AU 10 AVRIL 2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
C.onc.ombres Salade verte Salade de betteraves
Entrée V”zlf/'lg;e;te (M,Su) (M,Su)
Su v
a8

Sauté de poulet au Blanquettede

Chili sin carne curry (L) poisson (P,L)
Plat . . Pates semi
;e s . rintaniere de gum & ;
Fe rié Riz de Camargue Alé' ) A8 completes et petits
légumes . légumes (G)
Plat végé RAE Falafels sauce curry Bolognaise de pois
Produit Yaourt Tomme Emmental rapé
laitier (L) v (L) (L) 2

AB AB

CEufs en chocolat Compote Fruit du moment
" A8 AB
gserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr: arche anti-gaspillage et de nos produ

e ¥
~

~

N.B: Les allergenes sonfirense . : crustacé / Ce : céleri / FC

e
re-oN

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bios et locaux.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs
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Menus 4 Printemps : DU 13 AU 17 AVRIL 2026
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
SaladevdeertP;arlcots Batonne::j:elegumes Salade verte et radis Cake salé aux olives
Entrée X
(M,Su) - fromage blanc (L) AB L), AI:’; L -
AB AB
SO i Couscous de légumes et Pavé d li
ANCETEGLE g Lasagnes ave de colin
: i " mouton végétariennes - (P)
Plat Craset ?rpo(rlj)]me e - Semoule au cumin de pOlS Gratin d'épinards o
erre AB (G) (G,L) (L)
Plat végé Saucisse végé au jus Couscous végé AL CEufs dur a la florentine
Produit Yaourt & boire ___ Fromage frais  ___ Saint Paulin
laitier (L) (L) (L)
Mousse
au chocolat
L
Fruit du moment _ Compote - (L) Fruit du moment
(%
& A
S Bserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produc
N.B : Les allergénes A: tacé / Ce : céleri / FC: ~ " e
O c O C PDIdCe, de d O d d O > O PDOSE = ’
Jinerédients essentielleme de I'ac o bios et loca e VIANDES
. DE FRANCE



