
ÉTÉ SEMAINE 4 : DU 15 09 AU 19 09 2025

Taboulé
(G)

Poulet à la crème
(G,L)

Purée de légumes 
(L)

Camembert
(L)

Fruit 
du moment

Méli-Mélo de
Crudités (M)

Blanquette de 
Poisson (P,L)

Pâtes semi-complètes
(G)

Edam
(L)

Madeleine 
(O,G)

Salade verte
(M)

Lasagne bolognaise
(G,L)

****

Fromage frais
(L)

Fruit
du moment

Concombres
Vinaigrette (M)

Tomate farcie
végé

Pomme de terre
rôties

Yaourt
(L)

Compote

4

Les allergènes sont renseignés en fonction des
recettes confectionnées en cuisine mais
peuvent contenir d’autres traces d’allergènes.

A : arachide / C : crustacé 
/ Ce : céleri / FC : fruits à 
coques / G : gluten / L : 

lactose / 
Lu : lupin / M : moutarde / 

O : œufs / 
P : poisson / S : soja  Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés 

d’ingrédients essentiellement issus de l’agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier à la sélection de nos producteurs

Origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles : France 

Sous réserve de la réception de la marchandise ainsi que du respect de notre démarche anti-gaspillage et de nos producteurs

Végé            Falafels sauce tomate                              **** Lasagne végé Galette végé


