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Menus cantine scolaire
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QW PROXIMITE BID # FAIT MAISON
& 80 v
y SAISONNA ITE
Menus 2 Printemps : DU 04 05 AU 08 05 2026
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Carottes répées a Salade verte et dés
Entré Foranee et cumin Céleri rémoulade et d’emmental
ntree (gM su) raisins secs (O,M,L,Ce) MLSuL
, \ \
AB AB’ ( ’ ul ) AB
Saucisse grillée aux Omelette espagnole . Sauté de beeuf 3 la
herbes et son jus (O,L) AB provencale
Plat (CEufs, poivrons) ) L.,
Haricots blancs . Ecrase v Ferie
tomaté A8 Pommes de terre de légumes (L) [2
Plat végé Saucisse végé RAES Falafels sauce tomate
Produit Petit suisse Camembert o
iti (L) (L) y
laitier B AB
Fruit du moment Compote R

8serve de la récep

N.B : Les allergénes sontirense

ion de la marchandise ainsi que du respect de notrg

: crustacé / Ce: céleri/FC:

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

arche anti-gaspillage et de nos producteurs
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& W' BIO # FAIT MAISON
- " BIO / v

s AI1SONNALITE
Menus 3 Printemps : DU 11 05 AU 15 05 26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Concombres
vinaigrette

(M,SU)

Courgettes et carottes
Entrée rapées (M,Su)

Blanquette de veau a

I'ancienne (G,L) Chili sin carne
Plat L, .,
Pomme de terre Riz de Camargue AI:’; Ferie
Plat vég | Emincé végé en blanquette A
Produit Yaourt Saint Paulin
laitier L L v
(L) (L) a8

Fruit
du moment Madeleine

(G,0) .
a8

eserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos product

N.B: Les allergenes sontiirens - - : crustacé / Ce : céleri / FC

-
-

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bios et locaux.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs




7N\

> e DelaTone & { Qlasictte

Menus cantine scolaire

@ PROXIMITE BIO # FAIT MAISON
& 80 v
4 SAISONNA ITE
Menus 4 Printemps : DU 18 05 AU 22 05 2026
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade verte et radis Sélade Bato.n,nets de w | Cake salé aux olives
5 de Haricots verts gy crudités sauce
Entrée (M,Su) 48| (G,0,L)
- (M,Su) fromage blanc (L) -
AB AB
En marinade (P)
9 \
Plat de pois o
Ecrasé de pomme px Gratin d’épinards
(G,L) Semoule (G) pr
de terre AB (L)
Plat végé AkEs Saucisse végé au jus Couscous végé CEufs dur a la florentine
Produit Yaourt & boire Fromage frais Saint Paulin  ___
laitier (L) (L) (L) AB
Mousse
au chocolat
(L) i
” Fruit Compote Fruit du moment
4B du moment Ag v -
AB A8
S eserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produc
N.B: Les allergénes A: tacé / Ce : céleri/ FC: ~ " o
O c O C PDIdCe, de d O d d O > O PDOSE 3 ‘
inerédients essentielleme de 'ac s bios et loca = VIANDES
- . DE FRANCE
O =]0]0]0 O O ore > d |d 2|e O e O DIOQ0 c
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PROXIMITE BIO # FAIT MAISON
BIO / \/

SAISONNALITE

Menus cantine scolaire

Menus 5 Printemps : DU 25 05 AU 29 05 26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de concombres salade de t.o.mates et Salade verte
Entrée . basilic
vinaigrette (M,Su) (M.5u) - (M,Su) -
Su)
Bolognaise AB' Sauté de porc Merlu gratiné C@ :;
ol végétarienne tandoori (L,P)
AC . _ . _ a8 Coeur de blé aux i
Férié Spaghettis (G)  fa]] Riz de Camargue petits légumes (G)
Plat végé A Saucisse végé Omelette
Produit Emmental rapé Yaourt -
laitier (L) (L) AB
Creme dessert
vanille
L)
- Salade - ( -
Compote AB de fruits
S eserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produc

A: rustacé / Ce : céleri / F

: Les allergenes
g G : gluten / L: lactose /

recettes confectionnéds en

A

VIANDES
DE FRANCE



