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Menus cantine scolaire

A

@ PROXIMITE BIO # FAIT MAISON
& 80 v
4 SAISONNA ITE
Menus 1 Printemps : DU 01 06 AU 05 06 26
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de pois chiches Carotteiée;é:cgsurgettes Salade verte Concombres sauce
Entrée
(M,Su) (M.5u) (M.5u) blanche (L,M)
(% - (% \
A3 A5
L, Burger beeuf et
Sauce carbonara Quenelles gratinés cheddar etk ale e e
(L) (0,G,L) : (PFc) '
Plat Spaghettis (G) (G,L,Se,M) '
(%
AB Haricots verts el c.ie BElE
grenailles
Plat végé| Bolognaise végé de pois hELS Galette végé Paélla végé
Pll‘(?f.uit Emmental rapé * ok kK Gouda
aitier (L) v (L) aB
A Fromage blanc A5
A la confiture
Fruit du moment (L) Saladf-: Clafoutis aux fruit
. de fruits (O,LG) .
a5 a5
S eserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produc
[ ]
fonction des recettes cfinfe /1 :lactose /
0 > O > PDIACEe, JdE d O d d O c O DOSE ,
U : 2dle > C 21eE > (e d : 2 DIO € OCdle —
O dPPO O O Dd C d |d 2Ie O o8[S O D100 >

VIANDES
DE FRANCE
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o oitaits Venus cantine scolaire

S AISONNALITE

Menus 2 Printemps : DU 08 06 AU 12 06 26
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
apées 3 Salade verte et dés
, C'arottes rapees.a Céleri rémoulade et d’ | Salade de pates aux
Entrée I'orange et cumin .. emmenta
(M) raisins secs (O,M,L,Ce) MLSuL pesto (G,Fc,M) .
. (%
A a5 (MSub)
Saucisse griIIée.aux Omelette roulée gy Sauté de beeuf a la Poisson pané
herbes et son jus (0,1) provencale (G,P)
Plat e - } Ecrasé | Gratin de poireaux a Ia
tomaté a8 Pommes de terre de légumes 45 creme (L) T3
Plat végé Saucisse végé RAES Falafels sauce tomate Galette fromagere
Produit Petit suisse Camembert o Fromage frais
laitier (L) v (L) a8 (L) v
a8 a8
Fruit du moment Compote Crumbl((z;al-l.)lx T Fruit du moment
(% \ ’ (%
(%
AB AB 5 AB
S eserve de la ré ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produc
G o,

N.B : Les allergénes sontirens crustacé / Ce : céleri / FC:

3 % N
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PROX[H]TE W

Menws cantine scolaire

4 B0
y SAISONNALITE
Menus 3 Printemps : DU 15 06 au 19 06 26
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de cceur de blé Salade de tomates Salade verte Salade de betteraves
Entrée composé (M,Su) (M,Su) (M,Su) . (M,Su)
a5 A5 A8 a5
Sauté de veau sauce HIRIGLISIE 6l
ili ei v Jambon de poulet i
tomate (G) Chili sin carne poisson (P,I?)
Plat Printaniére de Pates semi
" w Riz de Camargue a8 légumes aB compleétes et petits
Courgettes roties [
Plat végé | Emincé végé sauce tomate A CEuf dur Bolognaise de pois
Produit Yaourt Tomme Emmental rapé
laitier (L) a8 (L) (L) a5
 Creme dessert chocolat
(L)
Compote Smoothie de fruits Fruit du moment
.
AB a8 AB AB
S éserve de | ion de la marchandise ainsi que du respect de notr arche anti-gaspillage et de nos produ
N.B: Les allergenes sontiirens : crustacé / Ce : céleri / FC e o
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