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Menus 5 Printemps : DU 26 05 AU 30 05 25
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Velouté de légumes Salade de concombres Salade de riz Salade verte
Entrée L) (M) (M) (M)
a5
Sauté de boeuf aux ; A e
i v Poisson gratiné >
Saute de porc tandoori |130Ilogr!a|se AB olives (L,P) @
végétarienne )
Plat v Coeur de blé aux
Riz de Camargue . Courgettes Y :
Spaghettis (G) il —— petits légumes (G)
Plat végé Galette végé AR Saucisse végé Omelette
Produit Emmental rapé Yaourt - Fromage frais
laitier e, (L) (L) AB (L)
. - Madeleines - Salade
Fruit du moment (O.LG) 8] de fruits Compote AI‘3'

8serve de la réception de la marchandise ainsi que du respect de notreg arche anti-gaspillage et de nos producteurs

B : Les allergénes s ¢ rustacé / Ce : céleri / FQ

recettes confectionnée m l X G : gluten / L : lactose /

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés
d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bios et locaux.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs




