
Concombres sauce 
blanche (L)Salade verte (M)Salade de pois chiches

(M)
Salade de Blé

(G,M)

Pavé de poisson en 
viennoise d’herbes (P,G)

Purée de légumes 
(G)

Burger bœuf et 
cheddar (G,L,Sé)
Pommes de terre 

grenailles

Gnocchis aux légumes 
gratinés (O,G,L)

****

Sauté de dinde sauce 
poulette (L)

Légumes de saison rôtis

Gouda
(L)****Yaourt

(L) 
Fromage frais

(L)

Tarte fine aux pommes 
(G)Salade de fruitsFruit 

du momentCompote

Menus 1 Printemps : DU 28 04 AU 02 05 2025

Plat végé   Légumes et haricots rouges                          ****                                                         Galette végé                       Bolognaise végé

N.B : Les allergènes sont renseignés en fonction des 
recettes confectionnées en cuisine mais peuvent 
contenir d’autres traces d’allergènes

Origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles : France 

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés 
d’ingrédients essentiellement issus de l’agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier à la sélection de nos producteurs

A : arachide / C : crustacé / Ce : céleri / FC : 
fruits à coques / G : gluten / L : lactose / 
Lu : lupin / M : moutarde / O : œufs / 

P : poisson / S : soja / Sé : Sésame  

Sous réserve de la réception de la marchandise ainsi que du respect de notre démarche anti-gaspillage et de nos producteurs


